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1. Componente
Componente ale gratarului electric

Placi de gratar

Buton de deblocare pentru pldcile gratarului
Suport pentru placile gratarului

Maner cu afisaj tactil

Tava de scurgere a grasimii

. Baza

Afisaj

. Pornire/ Oprire

Optiune pentru alimentele congelate (numai in modul automat)

6 programe de gatit (burger, piept de pui, sandvisuri, carnati, fripturd, peste)
. Modul manual

OK

Afisaj pentru nivelul de gatit
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2. Instructiuni de siguranta
Instructiuni de siguranta importante

Instructiuni de utilizare, intretinere, curatare si instalare a
produsului: pentru propria siguranta, cititi toate paragrafele
manualului de instructiuni de utilizare, inclusiv pictogramele
asociate.

/\ Utilizarea aparatului

* Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic in interior. Nu este
destinat utilizarii in urmatoarele situatii, iar garantia nu se va aplica
pentru:

- spatii de bucatarie pentru personalul din magazine, birouri si
alte medii de lucru;
- ferme;
- clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;
- medii tip pensiune.

* Inainte de prima utilizare indepartati toate materialele de ambalare,
autocolantele si accesoriile din interiorul si exteriorul aparatului.

= Acest aparat nu este destinat utilizarii de persoane (inclusiv copii)
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate, persoane care
nu au experienta si cunostinte, decat daca sunt supravegheate sau
au primit instructiuni cu privire la modul de utilizare a aparatului
din partea unei persoane adulte responsabile pentru siguranta aces-
tora. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca
cu aparatul si nu il folosesc ca pe o jucarie.

* Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor cu varsta
sub 8 ani.

* |n timpul utilizarii nu lasati aparatul nesupravegheat.

* Folositi un burete, apa fierbinte si lichid de spalare pentru curatarea
placilor gratarului de gatit.

* Acest aparat poate fi utilizat pana la o altitudine de 4000 metri.

ATENTIE: Nu incalziti sau preincalziti fara cele 2 placi de gratar din
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interiorul gratarului.

2\ Leziuni care pun viata in pericol, cauzate de electrocutare!

* Acest aparat nu este destinat sa fie utilizat cu ajutorul unui tem-
porizator extern sau al unui sistem separat de comanda la distanta.

* Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
producator sau de serviciul sau post-vanzare pentru a elimina orice
pericol.

* Derulati complet cablul de alimentare inainte de a conecta aparatul.

* Nu folositi un cablu prelungitor. Daca va asumati raspunderea
pentru acest lucru, utilizati numai un cablu prelungitor care este
in stare buna, are o priza cu o conexiune la pamant si este potrivit
pentru puterea nominala a aparatului. Luati toate precautiile nece-
sare pentru a preveni ca cineva sa se impiedice de un prelungitor.

* Intotdeauna conectati aparatul la o priza cu impamantare.

* Asigurati-va ca sursa de alimentare electrica este compatibila cu
puterea nominala si tensiunea indicate pe partea inferioara a apara-
tului.

* Nu scufundati niciodata aparatul, cablul de alimentare sau priza in
apa sau in orice alt lichid.

/%\ Pericole la utilizarea gritarului si ca urmare a caldurii

* Temperaturile suprafetei accesibile pot fi ridicate atunci cand apa-
ratul functioneaza. Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti ale
aparatului.



3. Specificatii tehnice
Tensiune nominala: 220-240 V~, 50-60 Hz
Consum de putere: 1830-2180 Watts
Clasa de protectie: |

Ce trebuie sa faceti

= Cititi cu atentie instructiunile comune pentru modele diferite in functie de accesoriile care sunt
furnizate cu aparatul vostru. Pastrati instructiunile la indemana.

= Daca intervine un accident, clatiti imediat arsura cu apa rece si apelati la un doctor daca este
necesar.

= Tnainte de prima utilizare, splati placile gritarului (vezi paragraful 6), adiugati putin ulei de gatit
pe placile gratarului si stergeti cu o carpa moale sau cu un prosop de hartie de bucatdrie.

= Pozitionati cu atentie cablul de alimentare, indiferent dacd este utilizat sau nu un prelungitor,
astfel Tncat oaspetii sa se poata deplasa liber in jurul mesei fard sa se impiedice de acesta.

= Fumul rezultat din gatit poate fi periculos pentru animalele care au un sistem respirator deosebit
de sensibil, cum ar fi pasarile. li sfatuim pe proprietarii de pasari sa le tina departe de zona de gatit.

= Nu lasati aparatul la indeméana copiilor.

= Verificati ca ambele parti ale pldcii sunt curate inainte de utilizare.

= Pentru a impiedica degradarea placilor gratarului, folositi-le numai pe aparatul pentru care au fost
proiectate (de exemplu, nu le introduceti in cuptor, pe ochiul de aragaz sau pe plita electrica etc.).

= Asigurati-va de faptul cd placile gratarului sunt stabile, pozitionate bine si fixate corect pe aparat.
Utilizati numai pldcile pentru gratar furnizate impreund cu aparatul sau cumparate de la un Centru
de Service Aprobat.

= Folositi intotdeauna o spatula de lemn sau de plastic pentru a evita deteriorarea placilor de gatit
ale gratarului.

= Utilizati numai piesele sau accesoriile furnizate impreuna cu aparatul sau cumparate de la un
Centru de Service Aprobat. Nu le utilizati pentru alte aparate sau in alt scop.

Ce nu trebuie sa faceti

= Nu utilizati aparatul la exterior.

= Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat atunci cand este conectat sau in timpul utilizarii.

= Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, nu il asezati intr-un colt sau sub un dulap de perete.

= Nu asezati niciodatd aparatul direct pe o suprafata sensibild (masa de sticla, fatd de masa, mobilier
lacuit etc.) sau pe o suprafatd moale, cum ar fi un prosop.

* Nu asezati niciodata aparatul sub un dulap fixat in perete , sub un raft sau langa materiale infla-
mabile precum jaluzele, perdele sau tapiterii.

= Nu asezati niciodatd aparatul deasupra sau in apropierea suprafetelor fierbinti sau alunecoase;
cablul de alimentare nu trebuie sa fie niciodata in apropiere sau in contact cu partile fierbinti ale
aparatului, in apropierea unei surse de caldura sau asezat pe muchii ascutite.

= Nu asezati uneltele de gatit pe suprafetele de gatit ale aparatului.

= Niciodatd nu taiati alimente pe placile gratarului.

= Nu utilizati bureti metalici, sirma abraziva sau praf de curatat, deoarece acestea pot deteriora
stratul antiaderent.

* Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

= Nu transportati aparatul de maner sau de firele metalice.

* Nu porniti niciodata aparatul gol.

= Nu utilizati folii de aluminiu sau alte obiecte intre pldci si alimentele care sunt preparate.
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Nu indepdrtati tava de colectare a grasimii in timpul gatitului. Daca tava de colectare a grasimii se
umple in timpul gdtitulu, asteptati ca aparatul sd se rdceasca inainte de golire.

Nu asezati placa fierbinte pe o suprafata sensibila sau sub apa.

Pentru a pdstra proprietatile antiaderente ale stratului de acoperire, evitati pre-incalzirea excesiva
cu aparatul gol.

Pldcile gratarului nu trebuie niciodatd manevrate atunci cand sunt fierbinti.

Nu gatiti alimente in folie de aluminiu.

Pentru a nu deteriora aparatul, nu preparati niciodata retete inflamabile cu acesta.

Nu asezati o foaie de aluminiu sau orice alt obiect intre placile gratarului si elementul de incalzire.
Nu incalziti sau gatiti in timp ce grdtarul este deschis.

Nu incalziti niciodata aparatul fara pldcile pentru gratar.

Sfaturi/ informatii

Va multumim ca ati cumparat acest aparat, destinat doar uzului casnic.

Pentru siguranta voastrd, acest aparat respecta standardele si regulamentele - Directiva pentru
echipamente electrice de joasa tensiune - Compatibilitate electromagneticd - Mediu - Materiale in
contact cu alimentele.

La prima utilizare, in primele minute poate iesi un miros usor si putin fum.

Societatea noastra are o politicd continud de cercetare si dezvoltare si poate modifica aceste
produse fara o notificare prealabila.

Nu consumati alimente care intra in contact cu piesele marcate cu sigla X

Daca alimentele sunt prea groase, sistemul de siguranta va opri aparatul sa functioneze.

Panoul de instrumente este sensibil: curatati, stergeti si uscati numai cu o carpa uscatd si moale.
Nu il curdtati cu un burete umed, deoarece acest lucru ii poate afecta functiile.

Inainte de prima utilizare:

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare si toate celelalte instructiuni. Utilizarea incorectd poate
provoca pagube.
Verificati dacd aparatul si accesoriile sunt complete si nu sunt deteriorate.
inlaturati toate materialele de ambalare si asigurati-vi i niciun material de ambalare nu rimane
in interiorul aparatului. Reciclati toate materialele de ambalare (hartie, carton si plastic).
Daca lipsesc piese sau sunt deteriorate, nu folositi aparatul si anuntati Serviciul pentru Clienti.
Adresa Serviciului pentru Clienti:

GROUPE SEB ROMANIA

Str. Ermil Pangratti nr. 13

011881, Bucuresti

+40 (21)311 79 28
Curdtati aparatul, componentele si accesoriile inainte de utilizarea lor pentru prima data si dupa
orice perioada prelungita de depozitare, asa cum este descris in sectiunea "Curatare si ingrijire”.
Cititi cu atentie instructiunile de utilizare, pastrati-le intr-un loc sigur si transmiteti-le utilizatoru-
lui ulterior impreund cu aparatul.
Respectati instructiunile de siguranta si informatiile privind garantia care sunt incluse separat.



4. Prepararea gratarului cu gratarul de contact

1. Pregatiti aparatul
Curdtati aparatul si piesele individuale in conformitate cu sectiunea ,Curdtare si ingrijire" si asezati-le
pe o suprafata plana, fara praf, rezistenta la cdldura si rezistentd la umezeald in apropiere de priza.

Introducerea/indepértarea placilor de gratar (1):

= Ambele placi ale grdtarului (1) sunt introduse sau indepértate din suportul placilor de gratar la un
unghi de aprox. 45°. Placile superioara si inferioara se pot deosebi intre ele prin drenul integral de
grasime amplasat in partea din fata a placii inferioare a gratarului.

= Pentru a le introduce, apasati placile gratarului (1) in jos pand cand auziti un clic in pozitie.

* Pentru a indeparta placile gratarului, apasati butoanele respective de desfacere (2) de pe partea
superioara si inferioard a carcasei si apoi scoateti pldcile gratarului. Indepartati placile gratarului
dupa o racire timp de 2 ore.

Introducerea/indepértarea tavii de scurgere a grasimii (5):

= Introduceti tava de scurgere a grasimii (5) pand cand auziti un clic in pozitie.
= Trageti spre inainte pentru a indeparta numai dupa o racire timp de 2 ore.

2. Conectati si porniti aparatul

=<

= Introduceti stecherul intr-o priza de perete instalata corespunzator si cu impamantare.
= Porniti aparatul utilizind pictograma Pornit [ Oprit (A).
" Asigurati-vd cd nu existd alimente intre pldcile gratarului.

5. Utilizarea gratarului electric

1. Alegerea programului si incalzirea
Alegeti programul de gatit corespunzdtor:

Optiunea Program de decongelare
| pentru a gati alimente congelate
numai pentru programe automate

) Burger - program pentru burgeri [ carne

tocata

)| Piept de pui - program pentru pui

) Sandvisuri - program pentru sandvisuri

\\| Carnati - Program pentru carnati si
carne de porc

\| Friptura - program pentru carne rosie, cum
//| ar fi carnea de vitd sau de miel

|| Peste - program pentru peste

— | gatit poate fi controlat manual

Modul manual - program in care gratarul functioneaza ca un grdtar conventional cu
/7| placi. Program potrivit, de asemenea, pentru legume la gratar, cum ar fi dovleceii sau
@/ vinetele. Acest program mentine o temperatura constanta de aprox. 270° C si timpul de




= Programul ales trebuie confirmat cu OK (E).

= Apoi aparatul incepe sd se incdlzeascd si indicatorul luminos ,pre-incalzire” clipeste cu lumina alba.
Cu gratarul inchis, lasati-1 sd se incdlzeasca pana la sfarsitul preincalzirii aprox. 5-7 minute.
Nota: Tineti intotdeauna gratarul inchis si nu asezati niciun aliment pe acesta, astfel incat sd se
incalzeasca corect.

= Se va auzi un semnal acustic de indatd ce procesul de incalzire este finalizat. Indicatorul luminos
.pre-incdlzire” va inceta apoi sa clipeascd si va fi aprins constant cu lumind alba.
Nota: Daca aparatul ramane inchis la sfarsitul procesului de incalzire, sistemul automat de sigu-
ranta opreste gratarul.

2. Prepararea gratarului

= De indata ce s-a incalzit, aparatul este gata de utilizare. Deschideti gratarul de contact la 90° in
madsura in care se poate, asezati mancarea care trebuie gatita pe placa inferioard a gratarului si
inchideti gratarul de contact.

@ Nota: Daca unitatea este deschisa o perioadd prea lungd, sistemul de siguranta va opri aparatul in
mod automat. Atunci cand se asazd alimente proaspete pe placile gratarului pentru gatit, poate sa
apara o cantitate semnificativa de stropi de grdsime si se poate scurge apa. Pentru a evita ranirea
si vatamarea, nu puneti niciodatd mainile, bratele sau fata pe grdtar si nu asezati niciodatd obiecte
delicate langa aparat.

= De indata ce aparatul a fost inchis, procesul de gatit porneste. Pentru cele mai bune rezultate
posibile, nu deschideti gratarul in timpul gatitului.

* In cursul procesului de gdtit, suna un semnal acustic pentru a vd informa ca s-a atins nivelul
stabilit pentru gatit (in sange (rare) - mediu - bine facut). Acest lucru este indicat si prin lumini
LED albe de pe partea dreapta a afisajului.

n

bine facut
mediu
in sdnge

pre-incalzire

= Nivelul dorit de gtit (in singe - mediu - bine facut) se atinge in momentul in care afisajul LED
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lumineaza constant alb. Deschideti gratarul si indepartati alimentele cand sunt gatite la nivelul
dorit.

Nota: Alimentele nu trebuie s depaseasca 4 cm grosime. Carnea trebuie tdiata in felii care nu
depasesc 3,5 cm grosime. Dacd alimentele sunt prea groase, sistemul de sigurantd va impiedica
aparatul sa functioneze.

* Nota pentru situatia in care se pregdtesc pe gratar produse foarte subtiri: Dupd ce ati inchis
aparatul, butonul OK este posibil sd clipeasca. In acest caz, apdsati OK pentru a porni procesul de
gatit.

= Nota: Asezonati carnea inainte de preparare, dar nu addugati sare decat dupd aceea, astfel incét sa
piardd mai putin din sos. Nota: Intepati carnatii inainte de a-i prepara la gratar pentru a preveni
stropirea cu grasime. Taiati in jumatate carnatii cu un diametru > 4 cm.

n

= Daca nu mai urmeazd a fi preparate alimente la gratar, opriti gratarul. Pentru aceasta, apdsati
pictograma Pornit / Oprit (A) si apoi confirmati cu OK (E).

Prepararea la gratar de alimente suplimentare

Important: Pentru a prepara la gratar alimente suplimentare, gratarul trebuie reincalzit mai intai pen-
tru a se asigura cd se atinge temperatura optima. Acest lucru se aplica si in cazul in care va fi gatita
acelasi tip de mancare (de exemplu, fripturd).

= inchideti gratarul din nou. Afisajul va porni si va fi in modul de alegere a programului.

* Alegeti programul, asa cum se descrie in sectiunea 5.

Nota: Daca nu este ales niciun program, sistemul de siguranta va opri aparatul in mod automat.

Prepararea simultana la gratar a mai multor alimente (acelasi fel de alimente, de exemplu
burger sau fripturi) care necesita nivele diferite de gatit

= Deindata ce se atinge gradul dorit de gatit, deschideti gratarul si scoateti alimentele.

® Apoi, inchideti gratarul din nou pentru a continua gatitul alimentelor care raman pe placa grataru-
lui. Programul va continua procesul de gatit pana cand alimentele au atins starea ,finalizat".

Nota: Pentru rezultate optime de preparare la gratar, alimentele trebuie sa aibd grosime similara.

Pastrarea alimentelor calde

= Atunci cand procesul de gatit s-a finalizat, aparatul porneste in mod automat in modul incalzire.
Indicatorul LED pentru nivelul de gatit (F) inceteaza sa clipeasca la nivelul ,finalizat" si se aude
un semnal acustic la fiecare 10 secunde pentru o duratd totald de aprox. 2 minute. Puteti sa
opriti semnalul acustic dacd apasati butonul ,OK". Dupa o anumita perioada, sistemul automat de
siguranta opreste gratarul.
Nota: Daca alimentele sunt Idsate pe gratar, vor continua sd fie gatite putin mai mult datorita
caldurii reziduale din placile de gratar.
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6. Retete

Sandvisuri italienesti (panini) (4 portii) - pentru simpatizantii Italiei

100 g rucola

4 rosii

2 pachete de mozzarella

4 péini ciabatta

4 linguri pesto verde

100 g felii de suncd de Parma

1. Porniti Gratarul de Contact WMF Profi Plus Contact Grill Perfection asa cum se descrie in sectiunile
4 si 5, alegeti pictograma programului si lasati aparatul sd se incalzeasca. Curatati, clatiti si
uscati racheta. Spalati si feliati rosiile. Feliati mozzarella.

2. Taiati painea ciabatta pe lung. intindeti pesto verde pe o jumitate si pe deasupra puneti rucola,
sunca de Parma, mozzarella si rosii. Asezati cealaltd jumatate a ciabattei deasupra. Preparati panini
la gratar pe gratarul de contact fierbinte.

Turn de legume (4 portii) - pentru vegetarieni

2 dovlecei

4 rosii

2 pachete de branza feta

1 legatura de busuioc proaspat

1 lingurd de ulei de masline

Sare

Piper

1. Porniti Gratarul de Contact WMF Profi Plus Contact Grill Perfection asa cum se descrie in sectiunile
4 si 5, alegeti pictograma programului si ldsati aparatul sa se incalzeasca. Taiati dovleceii si rosiile
in felii. Taiati in jumatate branza feta in felii de dimensiuni asemanatoare. Apoi, incepand cu o felie
de dovlecel, asezati una peste alta feliile de dovlecei, rosii si branza feta, terminand cu o felie de
dovlecel.

2. Stropiti turnurile cu ulei de masline si condimentati cu sare si piper.

3. Preparati la gratar turnurile de legume pe gratarul de contact fierbinte timp de aproximativ patru
pana la cinci minute. Se serveste condimentat cu busuioc.

File de somon marinat (4 portii) - pentru amatorii de peste

4 bucati de file de somon

1 legaturd de busuioc

1 legdturd de patrunjel

1 catel de usturoi

1 strop de suc de laméie

1 lingurd de ulei de masline

Sare Chilli

Piper

4. Umpleti pe jumdtate o ceascd micd cu ulei de masline. Adaugati piper, sare cu ardei iute, busuioc,
patrunjel, suc de lamaie si usturoi dupa gust.

5. Intindeti sosul de marinata peste fileul de somon cu o pensula.

6. Sfat: Pentru un gust mai intens, asezati fileul de somon in marinata, acoperiti-| si lasati aromele sa
se infuzeze aproximativ doud ore in frigider.

7. Porniti Gratarul de Contact WMF Profi Plus Contact Grill Perfection asa cum se descrie in sectiunile
4 si 5, alegeti pictograma programului si lasati aparatul sd se incalzeasca si preparati la gratar

1"
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fileurile de somon marinat pand cind s-au gatit la nivelul dorit (in singe, mediu, bine ficut).
Chiftele Burger (4 portii) - pentru amatorii de carne

600 g carne de vitd tocata (ideal cu cca. 20 % grasime)

2 linguri de sos Worcestershire

Sare

Piper

1. Amestecati sosul Worcester cu carnea tocatd si asezonati-o cu sare si piper.
Sfat: Deoarece sarea usuca carnea, va trebui adaugata cel mai devreme cu 30 min fnainte sa
incepeti sd prajiti carnea.

2. Din amestecul de carne tocata se fac chiftele de dimensiuni egale de aproximativ 10 cm in diame-
tru si aproximativ 1,5 cm grosime.

3. Porniti Gratarul de Contact WMF Profi Plus Contact Grill Perfection asa cum se descrie in sectiunile
4 i 5, alegeti pictograma programului (@), lasati aparatul si se incélzeascd si preparati la gratar
chiftelele de burger marinat pana cand s-au gatit la nivelul dorit (in singe, mediu, bine facut).

7. Curatare si ingrijire

1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se rdceasca cel putin 2 ore.

2. Deindata ce acesta s-a rdcit, folositi o bucata de prosop de bucatarie pentru a inldtura
orice urme de grasime si alte reziduuri de pe placile gratarului (1).

3. Indepartati placile gratarului si tava de scurgere a grasimii asa cum se descrie in sectiunea
4. Placile gratarului care se pot spdla in masina de spalat vase sunt acoperite antiade-
rent. Acest lucru le face mai usor de curatat si impiedica in mare mdsura reziduurile de
alimente sd se lipeascd. Pentru a prelungi durata de viata a placilor gratarului si pentru a
va asigura cd stratul de acoperire este ingrijit cu atentie, va recomanddm sa curatati cu
apa si o perie de spalat vase cu adaos de detergent.

* Nu scufundati aparatul in apa, e suficient sa il stergeti cu o carpa umeda si cu putin
detergent.

= Nu folositi niciodatd solutii de curdtat abrazive sau lavete de spalat dure. Chiar si
reziduurile de alimente rezistente pot fi indepartate prin inmuiere pentru o perioada
scurta de timp in apa caldd cu sapun si apoi curatate cu un burete moale sau cu o
perie sintetica de spalat vase.

= Niciodatd nu zgariati, nu atacati sau nu tdiati stratul de acoperire cu obiecte ascutite
si dure.

= Folositi numai ustensile fabricate din lemn sau materiale sintetice termorezistente.

= Nu folositi spray-uri pentru cuptor, spray-uri antiaderente sau produse similare.

= Contactele electrice de pe placile gratarului (1) si placa de bazi a gratarului (6)
trebuie sa fie complet uscate inainte de reasamblarea aparatului.

4. De indatd ce aparatul este complet uscat, reasamblati-| ca sa fie gata de depozitare
intr-un mediu uscat.
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8. Depanare

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul se opreste auto-
mat in timpul incilzirii sau
procesului de gatit.

Aparatul a fost tinut
deschis prea mult in
timpul gatitului.

Nu s-au adaugat
alimente dupad ce s-a
finalizat procesul de
incalzire.

Alimentele nu au fost
indepartate la termina-
rea procesului de gatit.

= Scoateti din priza, asteptati 1 - 2
min. si porniti procesul din nou.

Afisajul OK (E) clipeste

si semnalul luminos de
«pre-incélzire” se aprinde in
mod constant cu lumina alba
dupa ce au fost adaugate
alimentele.

Aliment nerecunoscut:
carne sau legume prea
fine/subtiri.

= Puteti porni procesul de gatit prin
confirmare cu OK (E).

Alimentele au fost asezate
pe gratar, dar procesul de
gatit nu a demarat.

Gratarul nu a fost
complet deschis pentru
a pune alimentele
induntru.

Alimentele sunt mai
groase de 4 cm.
Alimentul nu este
recunoscut deoarece
este prea subtire.

= Deschideti gratarul complet si
apoi il inchideti din nou.

= Grosimea alimentelor de preparat
pe gratar nu trebuie sa depdseasca
4 c¢m; daca e cazul, feliati alimen-
tul pe jumatate.

= Puteti porni procesul de gatit prin
confirmare cu OK (E).

Niciun semnal acustic sau
toate cele 4 LED-uri din
partea dreapta clipesc.

Defectiune a aparatului.
Produsul este blocat
sau este utilizat intr-un
mediu prea rece.

= Deconectati si reconectati
stecherul.

Aparatul trece in modul
manual cand este pornit un
proces de gatit.

Pictogramele M si OK clipesc.

Procesul de gatit incepe
fard preincalzire sau
fnainte de terminarea
procesului de incdlzire.
Modul manual a fost
activat in mod automat.

= indepirtati alimentele. Alegeti un
nou program si asteptati termina-
rea procesului de incalzire.

= Sau lasati alimentele pe gratar
si urmariti exact cand se atinge
gradul dorit de gatit.

Daca problema nu poate fi rezolvatd, contactati Serviciul pentru Clienti (informatiile sunt date

n sectiunea 3).
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Aparatul respectd Directivele europene 2014/35/CE, 2014/30/CE si 2009/125/CE.

La sfarsitul duratei sale de viatd, acest produs nu trebuie aruncat la cosul

de gunoi menajer, ci trebuie adus la un punct de colectare pentru reciclarea
aparatelor electrice si electronice.

Materialele sunt reciclabile in conformitate cu etichetarea lor. Reutilizarea,
reciclarea si alte modalitati de reutilizare a aparatelor vechi au o contributie
importantd pentru protejarea mediului inconjurdtor.

Va rugdm sa solicitati informatii de la autoritatile dvs. locale cu privire la punctul
corespunzator de eliminare.

Ne rezervam dreptul de modificare.
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