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Domeniul de livrare
1. Baza grătarului
2. Termostat (control temperatură) 
3. Capac de sticlă
4. Placă grătar, striată
5. Tavă scurgere
6. „-“ / „+“ Reglaj temperatură 
7. Simbol încălzire
8. Nivel termic
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Informaţii importante privind siguranţa 
 ▪ Acest aparat poate fi utilizat de copii cu vârsta de peste 8 ani şi de 
persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse,  per-
soane care nu au experienţă şi/sau care nu au cunoştinţe, dacă sunt 
supravegheate sau primesc instrucţiuni privind utilizarea în sigu-
ranţă a aparatului şi înţeleg pericolele implicate.

 ▪ Copiii nu trebuie să se joace cu aparatul.
 ▪ Operaţiunile de curăţare şi întreţinere de către utilizator nu trebuie 
executate de copii decât dacă au peste 8 ani şi sunt supravegheaţi.

 ▪ Nu lăsaţi aparatul şi cablul său la îndemâna copiilor cu vârsta mai 
mică de 8 ani.

 ▪ În cazul în care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie 
înlocuit de producător, agentul service al acestuia sau de persoane 
calificate în acest sens, pentru a evita un pericol.

 ▪ Utilizaţi aparatul numai folosind regulatorul de temperatură (ter-
mostatul) furnizat.

 ▪ Dispozitivul nu trebuie acţionat prin intermediul unui temporizator 
extern sau al unei telecomenzi.

 ▪ Curăţaţi toate componentele imediat după utilizare şi îndepărtaţi 
imediat orice resturi alimentare.

 ▪ Urmaţi instrucţiunile din secţiunea „Curăţare şi întreţinere”.
 ▪ Trebuie să îndepărtaţi regulatorul de temperatură (termostatul) 
înainte de a curăţa placa grătarului în apă. Asiguraţi-vă că racordul 
termostatului de pe placa grătarului este uscat înainte de a-l folosi 
din nou.

 ▪ Aparatul este proiectat numai pentru uz casnic, la interior.
 ▪ Acest dispozitiv este destinat utilizării casnice şi în situaţii similare, 
cum ar fi:

 ⋅ spaţii de bucătărie pentru personal în magazine, birouri şi alte 
medii de lucru;

 ⋅ ferme;
 ⋅ de către clienţi în hoteluri, moteluri şi alte spaţii de tip reziden-

ţial; 
 ⋅ în medii de tip pensiune.

 Dispozitivul nu este destinat utilizării pur comerciale.
 ▪ ATENŢIE: La acest aparat nu trebuie folosiţi cărbuni sau combusti-
bili similari.
 ▪  ATENŢIE: risc de arsuri! Când aparatul este pornit, suprafeţele 
sale de contact, inclusiv capacul de sticlă, se pot încălzi şi, de ase-
menea, rămân fierbinţi pentru o vreme, chiar şi după ce aparatul a 
fost oprit! 

Înainte de utilizare
Citiţi cu atenţie manualul de instrucţiuni. Conţine informaţii importante despre utilizarea, siguranţa 
şi întreţinerea aparatului. Manualul trebuie păstrat într-un loc sigur şi transmis următorilor utiliza-
tori, dacă este necesar. Aparatul poate fi utilizat numai în scopul prevăzut, în conformitate cu aceste 
instrucţiuni de utilizare. Respectaţi informaţiile de siguranţă când utilizaţi aparatul.

Date tehnice
Tensiunea de alimentare:  220-240 V~ 50-60 Hz
Consum putere:   1850 - 2200 Watt
Clasa de protecţie:   I

Informaţii suplimentare privind siguranţa
 ▪ Aparatul trebuie conectat numai la prize de perete împământate care au fost instalate în conformi-

tate cu reglementările. Cablul de alimentare şi mufa trebuie să fie uscate. 
 ▪ Aşezaţi aparatul pe o suprafaţă plană şi fermă şi asiguraţi-vă că există suficient spaţiu în jurul 

aparatului.
 ▪ Asiguraţi-vă că tava de scurgere (5) este întotdeauna bine introdusă în timpul frigerii. Grătarul 

funcţionează numai atunci când tava de scurgere (5) este introdusă complet.
 ▪ Placa grătarului (4) trebuie să fie poziţionată corect pe aparat şi conectată la regulatorul de tempe-

ratură (2), altfel grătarul nu se aprinde.
 ▪ Preîncălziţi întotdeauna placa de grătar (4) înainte de a pune alimentele pe ea.
 ▪ În timpul frigerii, grăsimea stropeşte de jur împrejur. Din acest motiv, nu aşezaţi aparatul direct pe 

suprafeţe sensibile, de ex. blaturi lustruite.
 ▪ Prudenţă! Când capacul de sticlă (3) este blocat în poziţia deschis, acesta nu trebuie niciodată 

împins cu forţă înainte sau înapoi. Pentru a închide capacul, trageţi-l uşor în sus şi închideţi-l.
 ▪ Opriţi întotdeauna aparatul după utilizare, scoateţi-l din priză şi lăsaţi-l  să se răcească complet 

înainte de a scoate şi curăţa placa grătarului (4) şi tava de scurgere (5).
 ▪ Asiguraţi-vă că placa grătarului (4) este întotdeauna corect repoziţionată după ce a fost scoasă. 
 ▪ Nu depozitaţi niciodată aparatul în aer liber sau într-o cameră umedă.
 ▪ Nu se asumă nicio responsabilitate pentru orice daune rezultate din utilizarea abuzivă, funcţiona-

rea incorectă sau reparaţiile necorespunzătoare. Cererile de garanţie vor fi, de asemenea, excluse în 
astfel de cazuri.

Utilizarea
Puteţi găti o mulţime de mâncăruri delicioase pe grătarul de masă. Grătarul de masă este potrivit pen-
tru prepararea la grătar a alimentelor precum carne, legume sau peşte. Capacul de sticlă închis reduce 
stropii de grăsime şi căldura este reţinută în aparat în timpul preparării alimentelor. 
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Instalarea şi conectarea 
 ▪ Scoateţi toate ambalajele din aparat.
 ▪ Curăţaţi aparatul (vezi capitolul ”Curăţarea şi întreţinere”).
 ▪ Instalaţi aparatul pe o suprafaţă stabilă şi plană, lângă o priză.

Prima punere în funcţiune
 ▪ Introduceţi tava de scurgere (5) în baza grătarului (1). Grăsimea şi sucul din carne se colectează în 

tava de scurgere. Asiguraţi-vă că tava de scurgere este întotdeauna introdusă complet în timpul 
procesului de gătire.  
Notă: Grătarul poate funcţiona numai dacă tava de scurgere este complet/bine introdusă.

 ▪ Placa grătarului (4) trebuie introdusă mai întâi în baza grătarului, cu partea stângă uşor înclinată 
de sus, până se angrenează în baza grătarului. Apoi partea dreapta a plăcii grătarului se poziţio-
nează pe baza grătarului. Asiguraţi-vă că ambele laturi ale plăcii grătarului sunt corect introduse 
în baza grătarului. Acest lucru este necesar înainte ca termostatul (2) să fie introdus în baza 
grătarului. 

 ▪  Introduceţi termostatul în baza grătarului până la capăt. Butonul termostatului trebuie să fie 
orientat în sus.

  

 ▪ Introduceţi capacul de sticlă (3) în cele două canale din partea din spate a bazei grătarului la un 
unghi de 45° (Fig. 2). Deschideţi capacul mai mult, până când glisează uşor înapoi pe canale şi 
rămâne deschis la un unghi de aprox. 90°.

 ▪ Închideţi capacul de sticlă, ridicându-l uşor şi închizându-l în acelaşi timp. Asiguraţi-vă şă nu iasa 
prin canalele de ghidare capacul de sticlă.

 ▪ Acum introduceţi cablul de alimentare în priză. Simbolul „+” şi segmentul din stânga al treptelor 
de încălzire se aprinde în alb, simbolul de încălzire se aprinde în roşu. Apăsaţi pe simbolul „+” până 
când se aprind toate segmentele treptelor de încălzire. Imediat ce faza de încălzire s-a încheiat şi 
s-a atins temperatura necesară, simbolul de încălzire se schimbă în alb. Apoi, cu tasta „-”, selectaţi 
o treaptă mai mică, în funcţie de alimentul care trebuie preparat la grătar (vezi capitolul „Timpii de 
frigere”). 

Notă: Aşezaţi alimentele pe placa grătarului numai după faza de preîncălzire.
 ▪  ATENŢIE: risc de arsuri!!  Când aparatul este pornit, suprafeţele sale de contact, inclusiv 

capacul de sticlă, se pot încălzi şi, de asemenea, rămân fierbinţi o vreme chiar şi după ce aparatul a 
fost oprit!

Stratul antiaderent
Nu atingeţi niciodată stratul sensibil la zgârieturi al plăcii grătarului (4) cu obiecte ascuţite. La prima 
utilizare a aparatului este posibil ca acesta să emane puţin fum sau miros. Acest lucru se produce din  
motive tehnice şi nu trebuie să vă îngrijoreze.

Timpii de frigere
Tăiaţi alimentele pe care doriţi să le frigeţi în bucăţi sau felii nu prea mari. Capacul de sticlă trebuie să 
poată fi închis cu uşurinţă fără a atinge mâncarea de pe grătar. Condimentaţi înainte carnea pentru 
grătar, dar adăugaţi sare numai după aceea, pentru ca aceasta să piardă mai puţin suc. Cârnaţii mici, 
fripturile fragede, fripturile din carne tocată, burgerii şi peştele sunt ideale. Feliile de roşii, vinete şi 
ananas sunt ideale pentru a fi gătite pe grătarul tip masă şi sunt foarte gustoase. În funcţie de dimen-
siune, porumbul pe ştiulete poate fi preparat la grătar întreg sau în felii. Înţepaţi cârnaţii groşi înainte 
de a-i face la grătar pentru a preveni stropii de grăsime. Timpul de gătire depinde de tipul şi grosimea 
alimentelor. Nu tăiaţi niciodată carnea sau alte alimente direct pe placa de grătar.

Timpii de frigere pe grătar şi reglarea temperaturii depind de alimentul care se prepară la grătar şi de 
gustul dvs. personal, de aceea valorile de mai jos sunt doar aproximative.
Notă: Timpii specificaţi se referă la timpii de frigere/gătire şi nu includ timpul pentru preîncălzirea plă-
cii grătarului atunci când capacul este închis. După frigere, reduceţi temperatura. Carnea sau legumele 
pot continua să se gătească perfect cu capacul închis.

Timp frigere (minute) Nivel de frigere

Biftec (friptură de vită) 8-10 4-5

Escalop (şniţel) de porc 6-8 4-5

Hamburger  6-8 4-5

Cotlet de porc 8-10 4-5

Cotlet de miel 8-10 4-5

Escalop (şniţel) de pui 4-6 4-5

Filet de peşte 4-6 4-5

Legume 4-5 5

Păstrare la cald 2-3
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Curăţare şi întreţinere 
 ▪ Scoateţi ştecherul din priză şi lăsaţi aparatul să se răcească.
 ▪ Când placa la grătar este caldă la atingere, folosiţi un prosop de hârtie pentru a îndepărta cât mai 

multă grăsime şi alte reziduuri de pe ea.
 ▪ Îndepărtaţi placa grătarului deschizând capacul de sticlă sau îndepărtându-l la un unghi de 

deschidere de 45° (Fig. 1) şi detaşaţi termostatul de grătar. Ridicaţi placa grătarului în partea 
dreaptă până când şi partea stângă se eliberează din baza grătarului. Placa grătarului poate fi acum 
îndepărtată/scoasă de pe baza grătarului ridicând-o în sus (Fig. 1).

 ▪ Curăţaţi placa de grătar în apă călduţă folosind detergent lichid şi o perie. 
Notă: Nu folosiţi agenţi abrazivi, bureţi de sârmă sau detergenţi pentru cuptoare.

 ▪ Trageţi tava de scurgere din baza grătarului (Fig. 1).
 ▪ Curăţaţi tava de scurgere în apă călduţă folosind detergent lichid şi o perie. 

Notă: Nu folosiţi agenţi abrazivi, bureţi de sârmă sau detergenţi pentru cuptoare.
 ▪ Placa de grătar poate fi spălată şi în maşina de spălat vase, pentru a simplifica operaţiunea de 

spălare.  
 ▪ Curăţaţi baza grătarului în apă călduţă folosind detergent lichid.
 ▪ Reasamblaţi aparatul în vederea depozitării. Aparatul se depozitează pe o suprafaţă plană, uscată. 

Curăţaţi termostatul folosind o lavetă uşor umezită.  
ATENŢIE: Nu scufundaţi niciodată termostatul în apă. 
Notă: Termostatul şi contactele electrice de pe placa grătarului trebuie să fie complet uscate 
înainte de a refolosi aparatul.

Poate fi spălat la
maşina de spălat

vase

Poate fi clătit cu
apă de la robinet

Poate fi șters cu o
lavetă umedă

Baza grătarului (1)

Capacul de sticlă (3)

Placa striată a grătarului (4)

Tava de scurgere (5)

Aparatul respectă Directivele europene  2014/35/CE, 2014/30/CE  şi 2009/125/CE.

La sfârşitul duratei sale de viaţă, acest produs nu trebuie aruncat la coşul 
de gunoi menajer, ci trebuie adus la un punct de colectare pentru reciclarea 
aparatelor electrice şi electronice.
Materialele sunt reciclabile în conformitate cu etichetarea lor. Reutilizarea, 
reciclarea şi alte modalităţi de reutilizare a aparatelor vechi au o contribuţie 
importantă pentru protejarea mediului înconjurător.
Vă rugăm să solicitaţi informaţii de la autorităţile dvs. locale cu privire la punctul 
corespunzător de eliminare. 

Ne rezervăm dreptul de modificare.
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