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Continut si instalare

ISR

I

Capac cu fante de ventilare

Rafturi de uscare - 5 bucdti
Dispozitivul de baza

Panou de comanda cu afisaj LCD
Formd din silicon pentru batonul de
cereale

Cutii de depozitare

Cutie pentru batoanele de cereale
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Manual de utilizare
Deshidrator de aperitive la pachet

Informatii importante privind siguranta

* Dispozitivele pot fi utilizate de persoane sub 8 ani sau cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara experienta si/sau
cunostinte doar, daca sunt supravegheate sau au primit instructiuni
cu privire la utilizarea masinii intr-un mod sigur si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu dispozitivul.
Curdtarea si intretinerea aparatului nu vor fi efectuate de copii
decat daca sunt mai mari de 8 ani si sunt supravegheati de un adult.

* Nu lasati dispozitivul si cablul sau la indemana copiilor sub opt ani.

* Folosirea inadecvata poate provoca raniri.

* Atentie: Nu folositi dispozitivul in apropierea sau sub obiecte
inflamabile (de ex. perdele, dulapuri de perete) si supravegheati
permanent aparatul.

* Avertizare - Pericol de arsuri: Temperatura suprafetelor tangibile
poate deveni foarte fierbinte.

* |n cazul in care cablul de conectare al dispozitivului este deteriorat,
el trebuie inlocuit de departamentul principal pentru service
clienti al producatorului sau de o persoana cu calificare similara.
Reparatiile inadecvate pot duce la un risc sporit pentru utilizatori.

* Nu scufundati dispozitivul de baza in apa. Scoateti stecherul din
priza inainte de curatarea dispozitivului de baza.

* Dupa utilizare, curatati toate piesele care vin in contact cu
alimentele, asa cum se descrie in capitolul ,Curatare si intretinere”.

= Acest aparat este conceput pentru uz casnic si spatii similare,
precum:

- Bucatariile pentru personalul din magazine, birouri sau alte
spatii comerciale;
In ferme;
- De clientii hotelurilor, motelurilor si altor facilitati rezidentiale;
In pensiuni.
Dispozitivul nu este proiectat doar pentru uz pur comercial.
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Inainte de utilizare

Aparatul poate fi folosit doar in scopul propus conform acestor instructiuni de utilizare. De aceea, cititi
cu atentie instructiunile de utilizare inainte de folosirea dispozitivului. Ele contin instructiuni privind
utilizarea, curatarea si intretinerea dispozitivului. Nu ne asumam raspunderea pentru daunele
provocate ca rezultat al neconformitatii.

Pastrati instructiunile intr-un loc sigur si transmiteti-le mai departe oricdror utilizatori ulteriori
impreuna cu dispozitivul.

Va rugdm, de asemenea, sa retineti informatiile privind garantia. Aparatul nu este conceput pentru uz
comercial, ci doar pentru prepararea cantitdtilor de mancare in gospodarie.

Respectati informatiile privind siguranta atunci cand utilizati dispozitivul.

Utilizarea propusa

Aparatul pentru deshidratat alimente este folosit pentru uscarea fructelor, legumelor, carnii, ierburilor,
ciupercilor si altor alimente. Acesta este un mijloc natural de conservare a alimentelor prin uscarea
intr-un flux de aer cald care poate fi reglat intre 30 si 70°C. Vitaminele, mineralele si nutrientii sunt
conservati, iar aromele sunt intensificate. Deshidratorul poate fi utilizat doar in acest scop conform
acestor instructiuni de functionare.

Transport

Pastrati ambalajul original. Ambalati dispozitivul in ambalajul sau original pentru a-l proteja adecvat
pe durata transportului.

Date tehnice

Tensiune nominald: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
Consum electric: 220 W

Aer fierbinte: 30°C to 70°C

Functia de temporizator si de inchidere automata:  0-24 ore

Dimensiunile aparatului de baza: 290x190x216 mm

Clasa de protectie: Il
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Instructiuni suplimentare privind siguranta

Dispozitivul trebuie conectat doar la prizele de perete cu impamantare care au fost instalate
conform regulamentelor. Cablul de alimentare si stecarul trebuie sa fie uscate.
Nu puneti niciodata aparatul in frigider. Nu trageti sau nu prindeti cablul de alimentare in margini
ascutite. Nu il lasati sa atarne. Protejati-l de caldura si ulei.
Nu scoateti niciodata stecarul din priza tragand de cablu sau cu mainile ude.
Nu asezati aparatul pe suprafete incinse, precum plite de gatit sau nu il utilizati in apropierea
focului deschis.
Aparatul trebuie actionat doar in interior.
Asezati aparatul doar pe suprafete netede, uscate, rezistente la caldurd si fard praf.
Nu asezati aparatul pe hartie/ziar sau pe o suprafatd moale deoarece acestea pot fi absorbite in
interior si pot bloca fantele de ventilare sau pot patrunde in interiorul dispozitivului si pot provoca
o contaminare. Aceasta mareste riscul de supraincalzire si de incendiu!
Fantele de ventilare nu trebuie acoperite.
Nu introduceti obiecte (metalice) in fantele de ventilare, deoarece aceasta ar putea provoca socuri
electrice si/sau avarierea.
Nu rupeti si nu detasati capacele fixe ale deschizaturilor ventilatorului de pe unitatea de actionare.
Nu mutati aparatul in timpul functiondrii si nu trageti de cablul de alimentare.
Opriti utilizarea dispozitivului sifsau scoateti stecherul din priza imediat daca:

dispozitivul sau cablul de alimentare de la retea sunt deteriorate;

dispozitivul are scurgeri;

banuiti ca dispozitivul ar putea fi defect, de exemplu, in urma unei cazaturi.
in astfel de cazuri, dispuneti repararea dispozitivului.
Trebuie sa scoateti cablul de alimentare:

Daca aparatul nu functioneaza in mod corespunzator in timpul utilizarii;

Inainte de curatare si ingrijire;

Dupa utilizare.
Nu ne asumam raspunderea pentru defectiunile care apar din cauza utilizarii necorespunzatoare, a
functionarii incorecte sau a reparatiilor improprii sau a nerespectarii instructiunilor de detartrare.
Cererile in conditii de garantii pot fi excluse in astfel de situatii.

Panoul de comanda
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Simbol/buton

Functie

O

Butonul On/Off (pornit/oprit)

Pentru deschiderea si inchiderea dispozitivului. Cand deschideti dispozitivul, sunt
afisati ultimii parametri de uscare setati (timpul de uscare, temperatura de uscare,
semnal sonor pornit/oprit). Dacd nu se apasa pe nici un buton de pe panoul de
comanda timp de 1 minut, dispozitivul se inchide din nou automat.

Dispozitivul poate fi inchis folosind acest buton in orice moment, chiar si in timpul
uscarii.

Al

Butonul Start/Pauza

Acest buton porneste procesul de uscare la timpul si temperatura de uscare afisate/
selectate.

Simbolul aerului fierbinte 5 este afisat pe ecran.

Odata ce a fost setat timpul de uscare (temporizatorul aratd 00:00), incalzirea si
ventilatorul de aer fierbinte sunt inchise automat si unitatea produce un semnal
acustic de 5 ori (Semnalul acustic poate fi oprit - modul silentios. Vezi ,semnal
acustic”).

Dacd apasati butonul Start/Pauza in timpul procesului de uscare, de ex. pentru
reglarea rafturilor de uscare, procesul de uscare este intrerupt, adica incalzirea
si aerul cald sunt inchise, ecranul prezinta timpul rdmas, iar simbolul aerului
fierbinte § este intermitent. Apasati din nou butonul Start/Pauza pentru a
continua uscarea.

Set

Butonul de setare

Folositi acest buton pentru a seta timpul de uscare si temperatura dorita.

Dac3 apasati butonul Start/Pauza odat3, afisajul timpului lumineaza intermitent
si poate fi reglat folosind butonul rotativ (0 la 24 ore in cresteri de cate 30 de
minute).

Apdsati din nou butonul Setare si afisajul temperaturii lumineaza intermitent.
Acum folositi butonul rotativ pentru a seta temperatura dorita (30°C la 70°C in
cresteri de cate 5°C).

Apasati din nou butonul Setare pentru a salva selectia facuta si a schimba
parametri in orice moment in timpul procesului de uscare.

s

Modul silentios

Apdsati si tineti butonul Setare mai mult de 3 secunde pentru a activa modul
silentios. Dispozitivul nu va mai emite semnalul sonor la sfarsitul procesului de
uscare. Acest lucru este util dacd doriti sa uscati peste noapte. Setarea este salvata
pana cand veti apasa butonul Setare din nou mai mult de 3 secunde si simbolul
pentru modul silentios dispare.

Inainte de prima utilizare

Cand folositi aparatul pentru prima datd, folositi-I timp o jumdtate de ord la temperatura maxima
pentru a elimina orice miros:

= Stergeti suprafata dispozitivului de baza cu o laveta umeda.

= Spalati rafturile de uscare si capacul cu apa caldd si detergent lichid.

= Asezati raftul uscat de uscare si capacul pe dispozitivul de bazd astfel incat sd se potriveasca
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corespunzator.

Conectati dispozitivul la reteaua de electricitate.

Deschideti dispozitivul apasand butonul On/Off (pornit/oprit). Parametrii de uscare presetati sunt
afisati pe ecran: 08:00 ore si 70°C.

Porniti dispozitivul apdsand butonul Start/Pauza.

Dupi 30 de minute, inchideti dispozitivul folosind butonul On/Off (pornit/oprit) si I3sati aparatul
sa se raceasca.

Utilizarea

Pregatirea alimentelor care vor fi uscate

Utilizati doar alimente proaspete, spalate. Evitati fructele sau legumele foarte coapte.

indepartati cozile, mijlocul si samburii.

Puteti sa adaugati putin suc de lamaie pentru a pastra culoarea.

Legumele cu o structura ferma: tineti-le timp de 2 minute in apa fierbinte.

Taiati alimentele in rondele, bucati sau felii egale. Feliile subtiri se usuca mai repede. Cu cat sunt
mai groase, cu atat vor avea nevoie de un timp mai mare de uscare.

Acoperiti raftul de uscare cu alimente.

Lasati spatiu intre bucatile de alimente pe raftul de uscare astfel incat sa poata circula suficient aer.
Nu suprapuneti bucatile.

Pornirea aparatului

Puneti rafturile de uscare unul peste altul pe dispozitivul de baza. Sunt furnizate 5 rafturi de
uscare. Alte trei rafturi de uscare pot fi cumparate ca accesorii pentru a extinde aria totald de
uscare.

Asezati apoi capacul peste ultimul raft. Asigurati-vd ca toate straturile si capacul se potrivesc
corespunzdtor pentru a nu exista scapari de aer cald.

Conectati dispozitivul la reteaua de electricitate.

Deschideti dispozitivul apasand butonul On/Off (pornit/oprit).

Setati timpul si temperatura dorite folosind butonul Setari si butonul rotativ.

Porniti procesul de uscare apasand butonul Start/Pauza. Dupa jumitate din timp, rotiti rafturile (de
ex. mutati raftul cel mai de jos pe pozitia cea mai de sus).Pentru a face aceasta, apasati butonul
Start/Pauza pentru a pune pe ,pauza” procesul de uscare. Apasati din nou butonul Start/ Pauza
pentru a continua procesul de uscare..

La sfarsitul timpului de uscare setat, dispozitivul se va inchide automat si va emite 5 semnale
sonore.

Dupd un minut, ecranul se va inchide.

Alimente care |Pregatire recomandata |Timp de Rezultat Cantitate Greutate Temperatura
vor fi uscate uscare recomandata |uscata din recomandata
recomandat pe raft greutate in °C
proaspita
Fructe

Mere, pere “Indepartati samburii si [7-9 ore moi 170 g 10-15% 70°C

taiati in felii de 4-6 mm

(cu sau fard coaj, dupa

preferinte)”
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Alimente care |Pregatire recomandata |Timp de Rezultat Cantitate Greutate Temperatura
vor fi uscate uscare recomandatd |uscata din recomandata
recomandat pe raft greutate in °C
proaspata

Caise, prune Tdiati in jumatate, 10-12 ore moi 330¢g 20% 60°C
scoateti samburii, asezati
cu suprafata taiata in
Sus sau
tdiati in bucati

Kiwi Decojiti si tdiati in felii  |{10-12 ore moi 95¢g 20% 65°
de 5 mm grosime

Banane Decojiti si tdiati in felii  |10-12 ore  |crocante 150 g 10% 70°C
de 5 mm grosime

Mango copt Decojiti si tdiati in felii  |6-7 ore moi 170 g 20% 70°C
de 8 mm grosime pentru
fasii de_mango”
Chips-uri: felii de 3-4 8-9 ore crocante 150 g 10% 70°C
mm

Portocale, grape- | Decojiti si tdiati in felii  |8-9 ore crocante 120 g 10% 70°C

fruit, limete de 2-3 mm grosime

Ananas Decojiti, scoateti cotorul |7-8 ore foarte moi  |175¢g 20% 70°C
si taiati in felii de 5-6
mm grosime

Cdpsuni Scoateti cotorul si taiati |10-12 ore  |moi 2009 15% 65°
in felii de 5 mm grosime

Legume

Morcovi Decojiti si tdiati in felii  |6-8 ore dure 85¢g 15% 70°C
sau cuburi de 3-5 mm
grosime

Castraveti Decojiti, taiati in felii de |4-5 ore crocante 100 g 10% 70°C
3-5 mm grosime

Praz Taiati in jumatate, 7-8 ore crocante 140 g 20% 70°C
apoi in bucdti de 6
cm, blansati, dacd este
necesar

Chili, ardei Taiati in felii de 2 mm 7-8 ore moi 100 g 20% 70°C
grosime

Telina Decojiti si tdiati in felii |7-8 ore dure 250 g 15% 70°C
sau cuburi de 8 mm
grosime

Rosii Felii de 4 mm grosime 8-10 ore moi 190 g 15% 70°C

Legume pentru |Taiati in felii subtiri sau |7-8 ore moi Vezi 15% 60°C

supa (morcovi, |cuburi, blansati, dacd informatiile

telina, praz, este necesar. pentru fiecare

qulie, varza) raft

Dovlecel Decojiti si tdiati in felii |12 ore crocante 60 g 15% 40°C
de 2-3 mm grosime

Sfecld rosie/ Decojiti si tdiati in felii  |7-9 ore crocante 60 g 15% 70°C

cartofi dulci de 2-3 mm grosime

chipsuri
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Alimente care |Pregatire recomandata |Timp de Rezultat Cantitate Greutate Temperatura

vor fi uscate uscare recomandatd |uscatd din recomandata
recomandat pe raft greutate in °C
proaspata
Varza Kale, varza |Scoateti cotorul si tdiati |18 ore crocante 90 g 15% 40°C
creatd, miez de |frunzele in bucati mici
palmier

lerburi aromatice

Toate ierburile  |Frunzele intregi sau 4-6 ore fragile aprox. 40 g 40°C
aromatice tocate mdrunt, daca este
(busuioc, mérar, |cazul
patrunjel,
rozmarin, etc.)
Ciuperci
Toate ciupercile |Curdtati, taiati in felii de aprox. 70 g 50°C

4-7 ore ‘moi

5 mm grosime

= Tabelul contine doar timpii si temperaturile recomandate. Continutul de apa al alimentelor care vor
fi uscate poate varia in functie de varietate si de maturitate, ceea ce poate afecta timpul de uscare
necesar si temperatura. Toate cifrele sunt doar indicative si nu sunt garantate.

= Timpul de uscare variaza in functie de nivelul de umiditate din camera, grosimea feliei si nivelul de
uscare solicitat.

= Cu cat se pun mai multe alimente pe rafturi, cu atdt mai mult timp va fi necesar pentru uscare
pentru atingerea nivelului dorit de uscare.

Daci doriti sa uscati pe baza principiilor alimentelor crude, setati temperatura la cel mult 40°C.

Utilizarea formei de silicon pentru batoanele de cereale:

= Imprastiati amestecul pregatit in forma batonului de cereale. Golurile trebuie umplute pan la
margini. Asigurati-va ca partea de sus a formei ramane curata.

= Asezati forma de silicon pe raftul de sus.

* Dupd jumatate din timpul de uscare, scoateti batonul de cereale din forma de silicon si asezati
batonul pe raftul de sus fard forma.

= Forma de silicon poate fi folositd si in cuptor pand la 200°C.

Nota: Cartea de retete furnizata include idei pentru batoanele de cereale. Dar nu ezitati sa veniti sa

testati si propriile retete.

Hartie de copt permanent:

Puteti pune hartie de copt permanenta pe rafturile de uscare daca uscati alimente care sunt umede
sau se lipesc usor (de ex. rosii, batoane de cereale). Taiati hartia de copt la aproximativ 25 x 16 cm
astfel incat si fie putin mai mica decat raftul de uscare si aerul cald si poata circula bine. impristiati
amestecul de cereale pe hartia de copt. Hartia de copt poate fi indepartata la jumatatea timpului de
uscare.

Depozitare

Mai sunt sunt enumerate cateva indicii folositoare pentru depozitarea adecvata a fructelor dvs. uscate,

astfel incat sd isi pastreze savoarea un timp indelungat:

= Folositi containere curate, uscate de depozitare care sunt, de preferintd, ermetice si opace. Cutiile
de depozitare furnizate sunt perfecte.

= Asigurati-vd cd nu existd umezeala reziduala ramasa in fructe, deoarece aceasta le va face sd
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putrezeasca.
= Asteptati ca alimentele uscate sa se raceasca inainte de a le introduce in cutie.
= Evitati lumina solara.
Alimentele uscate vor rezista pana la sase luni daca sunt foarte uscate. Pentru
alimentele uscate cu umezeala reziduala de 15-20%, va recomandam depozitarea
pe durata a maxim 3 sdptamani.

Utilizarea alimentelor uscate

= Fructele uscate pentru gustare, pentru a fi addugate in cereale dimineata
sau pentru a le adauga si a rafina sosurile. Ele pot fi de asemenea folosite la
prepararea dulciurilor sau felurilor sarate si a deserturilor. Fructele uscate sunt
excelente in mancarurile de orez si carne.

= Legumele uscate, ierburile aromatice si ciupercile pot fi gatite in sosuri si supe
sau inmuiate in apa.

= Pentru a da mancdrii o aroma speciald, alimentele uscate pot fi macinate
intr-o rasnita manuala de condimente sau cu ajutorul unui mixer si adaugate
in diferite mancaruri sub forma de condimente.

Curatare si ingrijire

Scoateti stecarul din priza si ldsati aparatul sa se raceasca.

Scoateti rafturile de uscare din dispozitivul de bazd. Dacd exista firmituri in
interiorul dispozitivului, inclinati dispozitivul si scuturati firmiturile prin fantele
ventilatorului. Curdtati dispozitivul de baza doar cu o carpa moale. Nu curatati
dispozitivul de baza sub jetul de apa.

Puteti inmuia rafturile de uscare in apa calda cu detergent lichid si apoi le
curdtati cu o perie. Clatiti-le cu apd curata si uscati-le.

Toate piesele (cutiile de depozitare si forma pentru batoane de cereale) pot fi
spalate in masina de spdlat vase.

Aparatul respectd Directivele europene 2014/35/CE, 2014/30/CE si 2009/125/CE.

La sfarsitul duratei sale de viatd, acest produs nu trebuie aruncat la cosul

de gunoi menajer, ci trebuie adus la un punct de colectare pentru reciclarea
aparatelor electrice si electronice.

Materialele sunt reciclabile in conformitate cu etichetarea lor. Reutilizarea,
reciclarea si alte modalitati de reutilizare a aparatelor vechi au o contributie
importantd pentru protejarea mediului inconjurator.

Va rugdm sd solicitati informatii de la autoritatile dvs. locale cu privire la punctul
corespunzdtor de eliminare.

Ne rezervam dreptul de modificare
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