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Componentele aparatului

1  Placile de gatit

2  Buton de deblocare pentru detasarea placilor gratar
3 Suport pentru placi

4  Comutator on/off (pornit/oprit) cu indicator luminos
5 Selector de temperatura

6  Picior de sprijin pentru functia plancha

7  Tavita de colectare

8  Suport pentru rularea cablului

9  Panou pentru depozitarea stecherului

10 Baza aparatului

11 Buton de deblocare pentru functia plancha



Informatii importante privind siguranta

Acest aparat poate fi utilizat de copiii in varsta de cel putin 8 ani, precum si

.....

experienta si/sau cunostinte doar daca sunt supravegheate sau au primit
instructiuni cu privire la utilizarea aparatului in siguranta si inteleg riscurile
implicate.
Copiii nu se vor juca cu aparatul.
Copiii nu vor curata si nu vor efectua mentenanta aparatului daca au sub 8
ani sau daca nu sunt supravegheati.
Nu I3sati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor sub 8 ani.
n cazul in care cablul de alimentare al aparatului este deteriorat, atunci
trebuie nlocuit de centrele de service autorizate ale producatorului sau de
o persoana calificata similar pentru a evita pericolele. Reparatiile improprii
pot constitui riscuri grave pentru utilizatori.
Utilizati intotdeauna aparatul in conformitate cu prezentul manual de
instructiuni. Utilizarea improprie poate cauza electrocutarea si alte riscuri.
Aparatul nu trebuie utilizat printr-un cronometru extern sau printr-o
telecomanda.
Curatati toate piesele imediat dupa utilizare si Indepartati orice reziduu
alimentar. Urmariti instructiunile din capitolul ,,Curdtarea si intretinerea”.
Acest aparat este conceput pentru uz casnic si in spatii similare, precum:
Bucatariile personalului din magazine, birouri si alte spatii de lucru;
Ferme;
De catre clientii din hoteluri, moteluri sau alte facilitati rezidentiale;
Pensiuni.
Aparatul este conceput numai pentru uz casnic in spatii interioare.
Atentie! Risc de arsuri! Temperatura suprafetelor accesibile poate deveni
foarte ridicata. Acestea raman fierbinti pentru mai mult timp dupa oprirea
aparatului.
Pentru a evita deteriorarea cablului de alimentare, acesta trebuie derulat
complet de pe carligul de depozitare inainte de utilizare. Cablul de
alimentare poate fi rulat numai atunci cand depozitati aparatul.
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inainte de utilizare

Aparatul poate fi utilizat numai in scopul pentru care a fost creat si in conformitate cu aceste
instructiuni de utilizare.

Prin urmare, cititi cu atentie instructiunile de utilizare Tnainte de utilizarea aparatului. Acestea
contin informatii importante cu privire la utilizarea, siguranta si intretinerea aparatului. Nu ne
asumam raspunderea pentru defectiunile cauzate n cazul nerespectarii instructiunilor din
prezentul manual. Pastrati instructiunile de utilizare la indemana si oferiti-le oricarui proprietar
ulterior, impreuna cu aparatul. De asemenea, va rugam sa tineti cont de informatiile referitoare la
garantie de la sfarsit. Respectati informatiile privind siguranta atunci cand utilizati aparatul.

Date tehnice

Tensiune nominala: 220 —240V~, 50 — 60 Hz
Consum electric: 1,800 — 2,100 wati

Clasa de protectie: |

Informatii suplimentare privind siguranta
= Scoateti stecherul din priza:
Daca apar defectiuni in timpul utilizarii
Tnainte de curatare
Dupa utilizare.
= Racordati aparatul numai la prize de perete cu impamantare care au fost instalate in
conformitate cu regulamentele. Cablul de alimentare si stecherul trebuie sa fie uscate.
= Cablul de alimentare nu trebuie sd intre in contact cu partile fierbinti ale aparatului.
= Utilizati numai un cablu prelungitor care se afla in conditie perfecta. Asigurati-va ca utilizati
cablu suficient si cd este rutat corect.
= Asezati aparatul pe o suprafata solidd, plana.
= Asigurati-va ca ati lasat spatiu suficient in jurul aparatului.
= Pentru utilizarea aparatului, acesta trebuie pozitionat neobstructionat pe o masa sau pe o suprafata
de lucru si nu langd un perete sau intr-un colf.
= Atentie! Nu utilizati aparatul in apropierea sau sub obiecte inflamabile (ex. perdele, dulapuri de
perete) si supravegheati-l intotdeauna.
= Nu mai utilizati aparatul si/sau scoateti imediat din priza stecherul daca:
Aparatul sau cablul de alimentare sunt deteriorate.
 Suspectati cd existd o defectiune dupa ce aparatul a cdzut sau in urma unui incident similar.
In astfel de cazuri, trimiteti aparatul pentru a fi reparat.
= Atentie! Aparatul se incinge! Risc de arsuri! Nu transportati aparatul atunci cand este fierbinte.
= Asigurati-va ca tdvita de colectare este introdusa intotdeauna corect in timpul folosirii
gratarului.
= Poate sari grasime atunci cand folositi gratarul, prin urmare protejati masa sau suprafata de
lucru Tn mod corespunzator.
= Nu lasati aparatul nesupravegheat.
= Nu scufundati aparatul in apa pentru a-l curata.
= Nu l3sati aparatul pe jumatate deschis; deschideti-l doar pentru a introduce sau pentru a scoate
mancarea.
= Ldsati aparatul sa se raceasca complet ihainte de indepdrtarea pldcilor, curatati aparatul si
puneti-l deoparte.
= Asigurati-va ca pldcile gratarului sunt repozitionate corect intotdeauna dupa ce au fost scoase.



Utilizare

Puteti pregati numeroase feluri de mancare delicioase pe gratarul electric LONO 2 in 1. Este ideal
pentru prepararea unor alimente precum carne, legume si peste, insa poate fi utilizat si pentrua
pregati panini si sandvisuri. Atunci cand este deschis complet, gratarul poate fi utilizat si ca plancha. Nu
se recomanda utilizarea aparatului deschis pe jumatate (atunci cand placa superioara a gratarului este
in pozitie verticald). in plus, ambele plici ale gratarului trebuie s3 fie introduse pentru utilizarea
gratarului.

Instalare

= indepartati tot ambalajul aparatului.

= Curatati suprafetele aparatului cu o lavetd umeda.

= Curatati placile gratarului (1) cu grija inainte de a le utiliza pentru prima data (consultati
capitolul intitulat ,,Curdtarea si intretinerea”).

= Asezati aparatul pe suprafata plana si stabild in apropierea unei prize.

Placile gratarului

Temperatura pldacilor (1) este variabild in permanentd. Puteti utiliza gratarul pentru a prepara feluri
de mancare variate sau pentru a pastra mancarea calda.

Introducerea

Deschideti gratarul astfel incat placile sa fie la un unghi de 180° una de cealalta (Fig. B). Pentru
aceasta, apasati butonul de deblocare (11) si, in acelasi timp, intoarceti placa superioara a gratarului pana
la capat. Pliati piciorul de sprijin (6) in jos (Fig. B). Asezati cele doua placi ale gratarului (1) in suporturile
pentru placi (3) la un unghi de aproximativ 45° (Fig. D). Apoi impingeti placile (1) in jos la inaltimea
butoanelor de deblocare (2); veti auzi un clic sonor atunci cand placile (1) se fixeaza.

Observatie: Ambele plici ale gratarului (1) trebuie introduse, altfel gratarul nu functioneaza inh mod
corespunzator.

Scoaterea

Lasati aparatul sa se raceascd complet. Deschideti gratarul astfel incat placile sa fie la un unghi de
180° una de cealaltd (Fig. B). Pentru aceasta, apasati butonul de deblocare (11) si, in acelasi timp,
intoarceti placa superioara a gratarului pana la capat. Pliati piciorul de sprijin (6) in jos (Fig. B). Apdsati
butoanele de deblocare (2) de pe placile gratarului (1). Ridicati placile (1) la un unghi de aproximativ
45°. (Fig. E).

invelis antiaderent

Nu atingeti niciodata nvelisul antiaderent sensibil la zgarieturi cu obiecte tdioase sau ascutite.
Utilizati o furculita pentru barbecue si cleste din lemn sau din material sintetic. Ar putea iesi putin
fum si un miros usor la prima utilizare a aparatului. Acestea apar din motive tehnice si sunt perfect
normale.

Atentie: Dupa utilizare, opriti aparatul cu ajutorul intrerupatorului on/off (pornit/oprit)(4) si scoateti
stecherul din priza.
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Inainte de prima utilizare

Functia grill

Pozitia grill este perfecta pentru prepararea la grill a alimentelor - precum friptura si
chiftele pentru burgeri-pe ambele parti, la o temperatura ridicata, precum si pentru a
pregati panini.

Introduceti tavita de colectare (7) in baza aparatului (10) (Fig. F). Grasimea si zeama de la carne

se aduna in tavita de colectare (7).

Deschideti gratarul si introduceti cele doua placi ale gratarului (1) in aparat (Fig. D). Apoi
inchideti din nou aparatul.

Introduceti stecherul in priza si porniti aparatul cu ajutorul intrerupatorului on/off

(pornit/oprit) (4). Indicatorul luminos lumineaza alb, iar aparatul se incélzeste.

Lasati aparatul inchis sa se incdlzeasca pana la nivelul dorit timp de aproximativ cinci minute
(consultati capitolul intitulat , Timpi de preparare”).

Deschideti gratarul pana la capat astfel incat placile sa fie la un unghi de 90° (Fig. A).

Asezati alimentele pe placa inferioara a gratarului si inchideti gratarul din nou astfel incat placa
superioara a gratarului sa atingd alimentele. Pentru aceasta, ridicati placa superioara a gratarului
pana la inaltimea dorita.

Functia plancha
Pozitia plancha este ideald pentru prepararea diferitelor legume si chiar pentru prepararea
la carnii si a frigaruilor de peste.

Introduceti tavita de colectare (7) la baza aparatului (10) (Fig. F).

Deschideti gratarul astfel incat placile sa formeze un unghi de 180° (Fig. B). Pentru aceasta,
apasati butonul de deblocare (11) si, in acelasi timp, intoarceti placa superioara a gratarului pana
la capat. Pliati piciorul de sprijin (6) in jos (Fig. B). Introduceti cele doua placi ale gratarului (1) in
aparat (Fig.D).

Racordati stecherul la priza si porniti aparatul de la comutatorul on / off (pornit/oprit) (4).
Indicatorul luminos lumineaza alb, iar aparatul se incalzeste.

Lasati aparatul sa se incalzeasca pana la nivelul dorit timp de aproximativ cinci minute (consultati
capitolul intitulat ,, Timpi de preparare”).

Asezati uniform alimentele pe care doriti sa le preparati pe una dintre cele doua placi ale
gratarului.



Timpi de preparare

Alimentele nu trebuie sa aiba o grosime mai mare de 5 cm. Carnea trebuie taiatd in bucati cu
grosimea de maxim 3,5 cm.

Asezonati carnea Tnainte de preparare, insa adaugati sarea dupa preparare, pentru a permite
pastrarea sucului. Gauriti carnatii inainte de preparare, pentru a impiedica improscarea grasimii.
Timpul de preparare depinde de tipul si grosimea alimentelor. Nu taiati niciodata carnea sau alte
alimente pe placa gratarului.

Timpii de preparare si setdrile de temperatura depind de alimentele care sunt preparate si de gustul
fiecdruia; prin urmare, urmatoarele valori au caracter orientativ.

Observatie: Timpii specificati se referd la timpii simpli de preparare/gatire si nu includ timpul
pentru preincdlzirea placilor.

Timp de preparare la grill | Timp de preparare la Nivel de

(minute) p(',?{i';ﬂfe) preparare
Fripturd de vita 8 - 10 4 - 5
Escalop de porc 6 - 8 4 - 5
Hamburger 6 - 8 4 - 5
Cotlet de porc 8 - 10 4 - 5
Cotlet de miel 8 - 10 4 - 5
Escalop de pui 4 - 6 4 - 5
File de peste 4 - 6 3 - 5
Legume 4 - 5 5
Panini 3 - 5 3 - 5
Sandvisuri 3 - 5 3 - 5
Hot dog 3 - 5 3 - 5
Pastrare la cald 1 - 3

Retete

Panini italian (patru portii) - pentru cei indragostiti de Italia
100 g rucola

4 rosii

2 pachete mozzarella

4 ciabatta

4 linguri  pesto verde

100 g suncd de Parma feliata

1) Preincalziti gratarul WMF LONO 2 in 1 la nivelul 4. Curatati, clatiti si uscati rucola. Spalati si feliati
rosiile. Feliati mozzarella.

2) Taiati ciabatta pe lungime. Ungeti sos pesto verde pe o jumatate si acoperiti cu rucola, sunca de
Parma, mozzarella si rosii. Asezati cealaltd jumatate de ciabatta deasupra. Puneti panini pe grill-ul
ncins timp de trei-cinci minute, la nivelul 4 de preparare.
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Turnuri de legume (patru portii) - pentru iubitorii de legume

2 dovlecei

4 rosii

2 pachete branza feta

1 mana de busuioc proaspat

1lingurd ulei de masline

Sare, piper
1) Preincalziti gratarul WMF LONO 2 in 1 la nivelul 5. Feliati dovleceii si rosiile. Tdiati branza feta in
jumatate si apoi in buciti de aceeasi marime. in continuare, incepand cu o felie de dovlecel, addugati
dovlecei, rosii si branza feta, terminand cu o alta felie de dovlecel.
2) Stropiti ansamblurile cu ulei de masline si asezonati cu sare si piper.
3) Preparati la grill turnurile de legume in gratarul incins la nivelul 5 timp de patru-cinci minute.
Consumati ornat cu busuioc.

File-uri de somon marinat (patru portii) - pentru iubitorii de peste
4 bucati file de somon
1 mdnunchi busuioc
1 manunchi patrunjel
1 catel de usturoi
1 pulverizare de zeama de lamaie
llingurd ulei de masline
sare cu chili
piper

1) Umpleti pe jumatate o ceasca de ulei de masline. Adaugati piper, sare cu chili, busuioc, patrunjel, zeama de
ldmaie si usturoi pentru gust.

2) imprastiati marinata peste file-ul de somon cu o pensul.

4) Sfat: Pentru un gust mai intens, asezati file-ul de somon Tn marinata, acoperiti si lasati aromele sa

se intrepatrunda timp de aproximativ doua ore in frigider.

5) Preincalziti gratarul WMF LONO 2 in 1 la nivelul 5 si preparati la grill file-urile de somon la nivelul 4

sau 5 timp de patru pana la sase minute.

Chiftele pentru burgeri(patru portii) - pentru iubitorii de carne
600 g carne de vitd tocata (ideal cu mai putin de 20% grasime)
2 linguri  sos Worcester
sare
piper

1) Amestecati sosul Worcester in carnea tocatd, apoi asezonati cu sare si piper.

Sfat: Pentru ca sarea deshidrateaza carnea, ar trebui addugata cel mai devreme cu 30 de minute

fnainte de prepararea carnii.

2) Formati chiftele de dimensiune uniforma cu diametrul de aproximativ 10 cm si cu grosimea de
aproximativ 1,5 cm din amestecul de carne tocata.

3) Preincalziti gratarul WMF LONO 2 in 1 la nivelul 5 si preparati pe grill chiftelele timp de patru-sase minute.



Cural;area si intretinerea

Scoateti stecherul din priza si Iasa'gl aparatul sa se raceasca.

= Stergeti grasimea sau alte reziduuri de pe placile gratarului (1) cu un servetel de bucatarie.

= Deschideti gratarul astfel incat pldcile sa fie la un unghi de 180° una de cealalta (Fig. B). Pentru
aceasta, apasati butonul de deblocare (11) si, in acelasi timp, intoarceti placa superioara pana la
capat. Pliati piciorul de sprijin (6) in jos (Fig. B).

= Apasati butoanele de deblocare (2) de pe pldci (1). Ridicati placile (1) la un unghi de aproximativ
45°. (Fig. E)

= Curatati placile gratarului (1) cu apa calduta folosind detergent lichid si o perie.

= Observatie: Nu utilizati bureti abrazivi, din metal sau solutii de curdtat cuptorul.

= Trageti tavita de colectare (7) din baza aparatului (10) (Fig. F).

= Curatati tdvita de colectare (7) cu apa calduta folosind detergent lichid si o perie. Observatie:
Nu utilizati bureti abrazivi, din metal sau solutii de curatat cuptorul.
Observatie: Pentru o curatare mai simpld, puteti spala placile (1) si tavita de colectare (7) in
masina de spalat vase. Tnsd va recomandam sa curatati manual plicile gratarului, pentru a creste
durata de viatd a acestora sau pentru a va asigura ca invelisul este manevrat cu grija.

= Nu scufundati niciodata baza aparatului (10) in apa sau nu utilizati apa pentru a o curata.
Puneti putin detergent lichid pe o laveta umeda, stergeti aparatul si apoi uscati-I.
Atentie: Contactele electrice ale placilor gratarului (1) si baza aparatului (10) trebuie sa fie
complet uscate Tnainte de reasamblarea aparatului.

= Dupa uscarea completd a aparatului, puteti sa il reasamblati pentru depozitare. Pentru a
economisi spatiu Tn timpul stocarii, cablul poate fi infasurat in partea inferioara a aparatului (8)
(Fig. G) si apoi fixat pe panoul de depozitare al stecherului (9) (Fig. H). Depozitati aparatul pe o

suprafatd neteda si uscata.
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Poate fi spalat in Poate fi clatit Poate fi sters cu o

magina de spilat vase Cu apa de la lavetd umeda
robinet
Placile gratarului(1)
Carcasa — —

Tavita de colectare (7)
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Numai pentru utilizatorii din UK

Acest produs este prevdzut cu un stecher de 13A in conformitate cu BS 1363,
atasat de cablul de alimentare. Daca stecherul nu este adecvat pentru prizele
dvs. sau trebuie sa fie inlocuit, va rugam sa tineti cont de urmatoarele. Daca
stecherul nu este demontabil, tdiati-l de la cablul de alimentare si aruncati-I
imediat. Nu il introduceti niciodata in prizd, deoarece exista risc ridicat de
electrocutare.

= Tnlocuirea stecherului la cablul de alimentare trebuie s3 fie realizata in
conformitate cu urmatoarele instructiuni:

Avertisment - Aparatul trebuie racordat la o priza cu impamantare!

Important: Sarmele din acest cablu de alimentare sunt colorate in conformitate

cu urmatorul cod:

verde/galben Impamantare
albastru Neutru
maro Sub tensiune

Deoarece culorile sarmelor din cablul de alimentare al acestei masini ar putea sa
nu corespunda cu marcajele colorate care identifica bornele din stecherul dvs.,
procedati dupa cum urmeaza:
-+ Sarma colorata cu verde si galben trebuie sa fie conectatad la borna
marcatj cu litera E sau cu simbolul de impdmantare @) sau colorat3
cu verde sau cu verde si galben,
Sarma coloratad cu albastru trebuie sa fie conectata la borna marcata cu
litera N sau coloratd cu negru,
Sarma coloratd cu maro trebuie sa fie conectatd la borna marcata
cu litera L sau colorata cu rosu.
= Daca este utilizat un stecher de 13 A (BS 1363), acesta trebuie prevazut cu o
sigurantd de 13A, in conformitate cu BS 1362 si trebuie aprobat de ASTA.
Daca se utilizeaza orice alt tip de stecher, aparatul trebuie protejat cu o
sigurantd de 10A, fie in stecher, fie in adaptor sau la tabloul de distributie.
Daca aveti nelamuriri,consultati un electrician calificat.
= Nu utilizati niciodata stecherul fara a inchide carcasa sigurantei.

Dispozitivul respecta Directivele europene 2014/35/CE,2014/30/CE si
2009/125/UE.

La sfarsitul duratei sale de viatd, acest produs nu trebuie aruncat la cosul de
gunoi menajer, ci trebuie adus la un punct de colectare pentru reciclarea
aparatelor electrice si electronice.

Materialele sunt reciclabile in conformitate cu etichetarea lor. Reutilizarea,
reciclarea si alte modalitati de reutilizare a aparatelor vechi au o contributie
importanta pentru protejarea mediului inconjurator.

Va rugdm sa solicitati informatii de la autoritatile locale cu privire la punctul
corespunzator de eliminare.

Ne rezervam dreptul de modificare.








